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Hahnchenbrust an | Rinderschmorbraten | Hahnchengyros mit Schweineschnitzel an Kibbelinge mit
Menii 1 Champignon-Rahm- | an Dijon-Senfsol}e, Tsatsiki (2) und Paorika-Rahm-Sauce. dazu Remoulade (2), dazu
Sauce, dazu Reisund| dazu Gratin und Wedges, dazu b ’ Salzkartoffeln und
. Nudeln und Bohnensalat (2.9 )
Gemuse Rosenkohl Krautsalat (2.9 Beilagen Salat (2.5
G//J A2/CIG/1IJ G/l/J A2/CIG/1IJ A2/C/DI/GI/1I/J
Metzger-Frikadelle an , , , Chili con Carne
; . , Schweinesteak mit Putengeschnetzeltes mit . - :
Menii 2 Bratensauce mit Schweinefleisch Gemiise tiberbacken currv-Kokos-Rahm. dazu pikant gewulrzt mit
Plree und bunter |,SUR-Sauer” mit Reis < ’ ry . ’ Reis und Tortilla
dazu Spatzle Reis :
Salat (2.9 Chips
A2/CIG/IIJIK G/I/J A2/CIG/IIJ G/I/J A2/G/I/J
Schnippel- Vegane Penne Al Salatbowl mit Gurken,
, , . , Tomaten, Avocado,
.. Vegane Zartweizen- Bohnensuppe mit Arrabiata scharf mit . :
Menu 3 . . i Kichererbsen, Champignons
Gemusepfanne Bockwurst 2.4) und | Peperoni, Paprika und d Putenstreifen. d
Brotchen Zwiebeln und rutenstreiien, dazu
Joghurt-Knoblauch-Dressing
A2/1/J A2/G/1/J A2/1/J A2/CIG/1IJ A2/CIG/1/J
Quark mit , Windbeutel Creme mit , Pfannkuchen mit
Dessert Erdbeersauce Stracciatella Creme Himbeeren Joghurt mit Butterkeksen Vanillesauce
G A2/C/G/H.2 A2/C/G/H.2 A2/C/G/H.2 A2/C/G/H.2

Hinweis Zusatzstoffe: In unseren Speisen werden nur die unbedingt notwendigen Zusatzstoffe verwandt:

1. Farbstoff | 2. Konservierungsstoff | 3. Antioxidationsmittel | 4. Geschmacksverstarker | 5. Phosphat | 6. gewachst |7. geschwefelt |
8. geschwarzt | 9. Stuungsmittel | 10. Phenylalaninquelle | 11. Alkohol | 12. Zuckerarten-SiRungsmittel | 13. Verzehr abfiihrend |
14. koffeinhaltig | 15. chininhaltig | 16. taurinhaltig

Hinweis Allergene: In unserem Unternehmen werden folgende Allergene verarbeitet:

A. glutenhaltiges Getreide | A.1 Roggen| A.2 Weizen | A.3 Dinkel | A.4 Gerste | A.5 Hafer | A.6 Kamut | B. Krebstiere | C. Eier | D. Fisch | O/ »
E. Erdnisse | F. Soja | G. Milch | H. Schalenfriichte [H.1 Mandeln | H.2 Haselnusse | H.3 Cashewnlsse | H.4 Makadamia- Queenslandnisse | mn mé
H.5 Paranisse | H.6 Pekanisse | H.7 Pistazien | H.8 Walnusse | |. Sellerie | J. Senf | K. Sesam| L. Schwefeldioxid | M. Lupine |[N. Weichtiere |

Kreuzkontaminationen der Allergene kénnen in unserem Betrieb nicht ausgeschlossen werden. Flir ndhere Informationen stehen wir lhnen
gerne zur Verfiigung.



